Les douceurs froides Prix par personne

WA
MALuciNl FRERES . s
— TRATTEUR-PATISSIER — Assortiment de 4 crudités sur plat .........cccoooiiiiiiiei e 11,00 €
Terrine de lapin aux noisettes (1€ KG) .......ccovveiiiiiiiiiiiiiiic e, 35,00 €
~ Paté en crolte poulet-Citron (I8 Kg) ....cooeviiiiiiiiiiie 33,00 €
MAL UGA NI FRER ES Assortiment de charcuteries fines sur plat (5 SOMes) ......cccccovviiviiieiiiiiiiienn.n. 15,00 €
— TRAITEUR-PATISSIER — Foie gras de canard (ENV.50 Q) ...oooviiiiiiiiiiii au cours
8 rue du Général Leclerc Mousson de canard au porto (ENV. 70 @) ..ooooveieiiieiiiiiiii e 7,00 €
25200 Montbéliard
sarl.malugani@wanadoo.fr )
0381 97 10 76 Les douceurs chaudes Prix par personne
Nous vous proposons, pour vos cocktails, vos repas chauds ou froids, un large choix de Minimum de 4 personnes pour les plats chauds.
produits aussi bien salés que sucres. Toute demande particuliere sera examinée, et nous la CrodQite en PAte fEUIIIEEE .........ccoovivie oo 1,70 €
réaliserons pour vous, dans la limite de nos possibilités. N'hésitez pas a nous contacter. Quiche 10rraing (ENV. 160 ) ..oiouveeeeiiiiieiiie et 3,20 €
Visitez notre page Facebook : SARL Malugani Fréres Tartelette tomate fromage (enV. 160 g) ......oooviiiiiiiiiiiiiiiiie e 3,20 €
Flamiche aux poireaux (ENV. 160 g) ...vvvvvieieiiiiiiiieeeeecciee e 3,20 €
CARTE 2026 Friand au porc et au veau (ENV. 200 Q) ...ooooeiiiiiiiieeeeecciee e 550 €
- _ Tourte lorraine (viandes et champignons, env. 200 g) .....oooovvviiiiieeeeeeieiiiiieeeenn, 550 €
Apeéritif, lunch et cocktail Prix Feuilleté au jambon (NV. 200 ) ....o.c.vevveereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 5,50 €
. Tourte comtoise (pommes de terre, lard, comté, env.200 Q) ..ccccoevveeviiiiiennnennn. 6,00 €
Toasts assortis sur plateau (le plateau de 50) .........cccoceveieiiiiiiiiieeiiiiiiee, 65,00 € . L .
i ) , Saucisson lyonnais brioché (1€ Kg) .......cccccooiiiiiiiiiiiii 50,00 €
Miche surprise campagnarde (env. 60 CaNaPEs) ..........cccccvveeeieiiiiiirreeeriiiinnen, 35,00 € L s . )
. . , Bouchée a 1a rein€ MaiSON ...........uviiiiiiiiiiiiiiiiiiiee e 6,50 €
Miche surprise gastronome (env. 60 CaNaPESs) ..........ccccoviviiiiiiiiiiiiieeiiiieeens 40,00 € . .
- : 3 PiZza JamMBDON ..o 4,20 €
Plaque entiére pizza ou flamiChe .............cccccoiiiiiiiii 42,00 € S . .
Pl fie iche (I . . 4200 € Briochine volaille-morilles ... 8,00 €
aqge en |ere_qU|c N (grrame, sal_Jmon OU OIGNONS) vvvssvvvsvvsvvv ' Sauce aux MOorilles (18 KG) ..ooooueeieiiiiee e 48,00 €
Demi-plaque pizza, flamiche ou quIiChe ............cccooiiiiiiii 21,00 €
Apéricrolte (env. 60 tranches au Kg) ........cccooiiiiiiiiiiiiiiiicc 23,00 € o
Navettes charcutiéres assorties (Ia PIECE) ...........cocovveveveveeeeeeeeeeeeeeeeeee 1,20 € Période de chasse Prix par personne
Moricettes au thon (la piece) S 1,40 € Minimum de 4 personnes pour les plats chauds.
Brochettes poulet-ananas (1a PIECE) ........vvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee e 1,90 € . )
. : . - . Civet de cerf auX griotteS .........oiiiiiiiiiiiii e 17,00 €
Verrines salées assorties (la piece, MiN. 20) ......cccooviiiiiiiiiiiiiie 150 € .

N . . . Estouffade de sanglier aux MarroNS .............ceevviiiiiiiiiiiiiiiiieiieeiieeeee e 17,00 €
Gougeéres au comté (Ia piece, MiN. 20) ....ovviiieiiiiiiiee e 1,30 € ) )

N . L . CiIvet de SANGIIET oo 18,00 €
Gougeres au saumon fumé (la piéce, min. 20) ......cccooviviiiiiiieiiiee 1,60 € Noisette de bich il 21.00 €
Mini cheeseburgers (Ia piece, MiN. 20) ......ccooiiiiiiieee i 1,70 € OISEHE dE DICNE AXGIOSEINIES -ovvvvvisrrvissrrs s '
Gateau de féte « touché », salé ou sucré (8 parts) .........cccceevveeriiiiiiereeesiinne, 8,50 €
Cake salé tomate et chorizo (env. 12 tranches) .........ccccoiiiiieiiiiiiiiiieeeees 15,00 €
Cake salé saumon, aneth et noisettes (env. 12 tranches) .............ccccccceeernnns 17,00 €

Mignardises sucrées (la piece, Min. 40) .......cccciiiiiiiiiiiiii i 1,40 €



Les poissons froids Prix par personne

Médaillon de saumon sauce MOUSSElNE ..........ccoiiiiiiiiiiiiii 9,50 €
Terrine de noix de Saint-Jacques (18 Kg) .......cccooevriiiiiiiiiiiiiiiieiccee 50,00 €
Terrine aux trois PoISSONS (1€ KG) ..ooovviiiiiiiieiiiiice e 45,00 €
Coquille de saumon froid ..........ooiiiiiieiii e 9,50 €

Les poissons chauds

Minimum de 4 personnes pour les plats chauds.

Feuilleté de fruits de mer (200 ) ....ccooeiiiiiiiiiiie e 7,50 €
Feuilleté de Saint-Jacques aux petits [EGQUMES .........ccoovviiiiiiiiiiiiiiiiie 9,00 €
Coquille SAINE-JACUES ..o 9,90 €
Blanquette de noix de SaINt-JACUES ...........uuuvriiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiieeeeeeeeeeeeeeeaees 18,00 €
Corolle de limande farCie ... 15,00 €
SaumMoN POChE AUX AQIUMES .....vviiiiieieiiiiiee e e e e e e e e e e ee e e e e 16,00 €
Filet de sandre au ViN JAUNE ..........cooiiiiiiiiii et 19,00 €

Les volailles cuisinées

Minimum de 4 personnes pour les plats chauds.

(000 Jr= T =11 1o [PPSO UPRRR 15,00 €
Canard braiS€ @ I'Orange .........ccovuiiiiieie it 17,00 €
Filet de canard aux griotteS .........ccoeiiiiiiiiiii e 17,00 €
[0 10| L=y (0] (=S {1 16,00 €
Pintade auxX MOTIIIES .......cooiiiiie e 17,00 €
Cog au vin jaune et aux MONIES .........ccciiiiiiiiiiiii e 18,00 €

Les viandes mijotées en sauce

Minimum de 4 personnes pour les plats chauds.

Jambon en crolte sauce aux morilles (min. 8 PersonNnNes) ...........ccccceeeeveernn 17,00 €
Filet mignon de porc aux MOorilleS ..........coooiiiiiiiiiii 17,00 €
Quasi de veau braisé aux girolleS ............cccceeiiiiiiiiiiiiiiie i 18,00 €
Roti braisé de boeuf sauce moutarde ... 16,00 €
Souris d'agneau et son jus au thYM ..........cccoiiiiiiiiiii e 21,00 €

Plats uniques Prix par personne

Minimum de 8 personnes.

Choucroute garnie (4 VIandes) .........cooiiiiiiiiiiiiiiiiiie e 13,00 €
Cassoulet a la graiSSe d'0I€ ........oeeeeiiiiiiiieiee e 15,00 €
Paélla royale (Iapin €t POUIEL) ......coiiiiiiiiieee e 15,00 €
COUSCOUS FOYAI ..ottt e e a e e et e e e e 16,00 €

Garnitures et accompagnements

Beignets de pomme de terre et tomate provengale ................ccccovoiiiiiiiiiennnn, 550 €
Gratin dauphinois individuel, brochette de tomates cerises et fagot de
NANICOLS VEITS ..o 7,00 €

Gourmandises et desserts

Minimum de 4 personnes.

MiIlle-fEUIIE ... e 4,20 €
Charlotte aux fruitS @XOTIQUES .......cooiiiiiiiiiii et e e 4,20 €
PArIS-BIEST ..o 4,20 €
Supréme de meringue auX NOISEEES .......c..evviiieiiiiiiiii et 4,20 €
FrambOISIEI ... ..o e 4,20 €
TULLTTTULEL oot 4,30 €
Saint-Honoré aux fruits fraiS ..o 4,40 €
T 1= o (o ][ R 4,40 €
Le Royal (mousse champagne-framboise) ...........cccccocoiiiiiiiiiiiciii 4,50 €
Symphonie (Mmousse trois ChoCOIatS) ...........cccciiiiiiiiiiiiciii 4,50 €
Carré Montbéliardais (mousse vanille-chocolat, nougatine aux noix) ............... 4,80 €
Croquembouche sans nougatine (5 choux par personne) ............ccccccceceveneennns 6,00 €
Croquembouche avec nougatine (5 choux par personne) ..........ccccceceeeveerennns 7,50 €
Croquembouche forme Spéciale ...........ccccvviiiiiiiiiiiiie e sur devis
Gateau A theéme €N PALE A SUCIE .....oviiiiiiiiiiie et sur devis

Commande au minimum 8 jours avant la date de votre événement.
Minimum de 4 personnes pour les plats chauds et les desserts.
Minimum de 8 personnes pour les plats uniques et le jambon en cro(te.
Tarifs en vigueur au ler janvier 2026.

SARL MALUGANI | RCS Montbéliard B 398 695 593
Siege social : 8 rue du Général Leclerc, 25200 Montbéliard



